VINAGRE DE VEREMA TARDANA

UN VINAGRE AGREDOLC EN ESTAT PUR

Descobreix |'agredolc pur del nostre vinagre, on l'acidesa i la suavitat es fonen
per crear un sabor inconfusible. Cada gota transforma qualsevol plat, portant
I'excellencia de la verema tardana directament a la teva cuina

Es un vinagre Unic, obfingut a partir d’'un procés d'elaboracié genui de Nadal.
L'extraordinaria dolcor del raim macabeu de verema tardana permet obtenir un
vinagre natural amb prop de 200 grams de sucre per litre.

La noble dolcor d'aquest vinagre prové directament del sucre natural que el sol
concentra en el raim macabeu de verema tardana de la Finca Nadal.

Et sorprendrd, tant si el redueixes com si el fas servir per a preparar qualsevol
plat.

Estil de vinagre:
Vinagre de vi dol¢ de verema tardana

En boca:

Equilibri entre la forca de I'elaboracié artesanal de vinagre i la dolcor que el sol
concentra en els raims de verema tardana de la finca Nadal.

SENSE ADITIUS. NO CONTE SULFITS NI COLORANTS.

LATE HARVEST BRAPE VINEGAT
AGED 15 YEARS

Varietats de raim:
100% Macabeu
Collita propia

Crianca:
+15 anys en soleres
de barriques de 300 |

Grau Acétic:
7% vol.

Sucre residual:
184 gr/L

Vinya:
La Segarra i La Trasses
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